
VO O R G E R E C H TE N
CARPACCIO VAN KNOLSELDERIJ    
met crispy bloemkool en chutney van appel en ui

DUN GESNEDEN NOORSE ZALM  
met rivierkreeft, wasabikroepoek en Japanse 
mayonaise 

EENDENHAM MET RILETTE VAN EEND
met zoetzuur van rode bietjes, oesterzwambitterbal 
en balsamicostroop

H O O F D G E R E C H TE N
GEGRILDE HALLOUMI EN 
PUNTPAPRIKA    
met Griekse orzopasta, gepofte tomaat en harissa

GEBAKKEN ZEEBAARSFILET
EN GROTE GARNALEN   
met gegrilde groenten en schuimige saus van dragon

GEBAKKEN HERTENBIEFSTUKJES   
met puree van pastinaak, gegratineerde aardappel en 
cranberrysaus

N A G E R E C H T
GRAND DESSERT      
feestelijk kerstdessert met diverse lekkernijen

= vegetarisch

KERSTMENU
3 GANGEN KEUZEMENU 42,50



VORSPEISEN / STARTERS
SELLERIE-CARPACCIO / 
CELERIAC CARPACCIO
Mit knuspriger Blumenkohl und Apfel-Zwiebel-Chutney
With crispy cauliflower, and apple-onion chutney

DÜNN GESCHNITTENER NORWEGISCHER 
LACHS / THINLY SLICED NORWEGIAN SALMON
Mit Flusskrebsen, Wasabikroepoek und japanische 
Mayonnaise / With Crayfish, wasabi prawn crackers and 
Japanese mayonnaise

ENTENSCHINKEN MIT ENTENRILETTE / DUCK 
HAM WITH DUCK RILLETTES
Mit süß-sauer eingelegte Rote Beete, Austernpilz-Krokette 
und Balsamico-Sirup / With sweet and sour red beet, oyster 
mushroom croquette and balsamic syrup

HAUPTGERICHTE / MAIN COURSES
GEGRILLTER HALLOUMI UND SPITZPAPRIKA / 
GRILLED HALLOUMI AND SWEET PEPPER
Mit griechische Orzopasta, gerösteter Tomate und harissa
With Greek orzo pasta, roasted tomato, and harissa

GEBRATENE WOLFSBARSCHFILET UND RIESEN-
GARNELEN / FRIED SEA BASS FILLET AND 
LARGE PRAWNS
Mit gegrilltes Gemüse und schaumige Estragonsoße
With grilled vegetables and a frothy tarragon sauce

HIRSCHSTEAKS / VENISON STEAKS 
Mit Pastinakenpüree, gratinierten Kartoffeln und 
Preiselbeersoße / With parsnip purée, gratin 
potatoes, and cranberry sauce

DESSERT
GRAND DESSERT   
Festliches Weihnachtsdessert / Festive Christmas dessert

= Vegetarisch / vegetarian

CHRISTMAS MENU
3 GÄNGE AUSWAHLMENÜ 42,503 COURSE CHOICE MENU


